Lemon (Curd Jegtiant Tonte mit Zitronenwaffel Soden

Zutaten
Fiir den Boden:
Zitronenwaffeln
Fir die Creme:
8 EL Lemoncurd
300 gr Frischkase
300 gr Joghurt
2 Pckg. Sofort Gelantinepulver
1 Pckg. Vanillezucker
Fir das Topping:
4 EL Lemoncurd
4 EL von der obigen Creme
Zitronenscheiben, halbiert
Zitronenwaffeln
Zusatzlich bendtigt ihr: Backform (20cm); Backpapier; Spritzbeutel mit groRer Lochtiille;
So wird’s gemacht:

Legt die Backform miot Backpapier aus. Kleidet auch den Rand mit dem Backpapier aus. Nun belegt ihr den
Boden mit den Waffeln. Versucht so wenig Liicken wie nur méglich zu lassen. Jetzt gebt ihr die Zutaten fir die
Creme in eine Schissel und vermengt alles miteinander. Stellt 4 EL davon bei Seite. Gebt die Creme nun auf
den Boden und streicht alles glatt. Schneidet eine Zitrone in diinne Scheiben und halbiert diese. Legt pro
Tortenstiick eine Zitrone oben auf und driickt diese fest. Befiillt nun den Spritzbeutel mit der restlichen Creme
und setzt 1 Eurostiick groRe Tupfen je Stiick oben auf. Darauf gebt ihr je einen Tupfen Lemoncurd. Nun
schneidet ihr die Waffeln in kleine Quadrate und setzt diese auf die Tupfen- fertig!

Stellt die Torte bis zum Servieren kalt.






